CREATIVECATERING

MAHL-ZEIT

A M R H E I N Offentliches Betriebsrestaurant
We Create your eve nt Im Verbund mit der Bio-AuBer-Haus-Verpflegung-Verordnung im Landratsamt Aschaffenburg
Frihstick Spezial Mittagessen |1:45 bis 13:45 . 4.50 €
10 Tagesgericht ™
von 8:30 bis 10:00 Suppe Gericht 1 Gericht 2 Dessert
g Chili con Carne mit Brotchen Asiatische Gemusesuppe Bratlil;/:::;]jrj:cllalgjhnr::auce Geschnetzeltes mit Bio-Fusilli G(';i?l;”:::;%
o
= Al l4 3,90 € [ 1,50 € AGI 6,50 € AFI 550 € AG 12 1,50 €
Rind Vegan Schwein Vegetarisch
o) . . Hackbraten mit Schupfnudel Bio-Couscous mit
Bauchfleisch M Apfel-Granatapfel-Joghurt
% auchieise alscremestippe und Wurzelgemtuse Mediterranem Gemise pfel-Granatapfel-Joghur
C
o
a) 2,90 € AGI 1,50 € ACGI 6,50 € A 5,50 € G 1,50 €
Schwein Vegetarisch Rind Vegan
= Backfischfilet mit . Schlemmerfilet mit
K Curry-Rind t mit P "M " Puddi
g Remouladensauce asestippe Urry-RINASWHISE It FOMMES | g o tkartoffel und Dill-Dip armor Fcding
S ACD5 1213 2,90 € AGI 1,50 € A24789 12 6,50 € ACDGI 6,50 € GE5 12 1,50 €
Fisch Vegetarisch Rind Fisch
% Steak mit Krokett q Gemusefrikadelle mit
n SpieBbratenbrotchen Briihe mit Backerbsen cak mi . roketten un Tomatengemuse und Obstsalat
5 ZwiebelsofBle .
o Selleriepurre
é [ 2,90 € Al 1,50 € AGI 6,50 € AGIC 5,50 € 1,50 €
Schwein Vegan Schwein Vegetarisch Vegan
Hiihnerfrik i+ Bio-Rei GrieBschnitten mit
O)| Bauernfrihstlick mit Brotchen | Frihlingszwiebel-Cremesuppe Unneririiassee mit BIo-hels Zwetschgenroster Woackelpudding Waldmeister
u und Erbsen-Karottengemiise . .
D (Bio-GrieB)
L AICI 14 3,90 € AGI 1,50 € AGI 6,50 € AG 5,50 € 69 1,50 €
Schwein Vegetarisch Gefligel SuBspeise

Kurzfristige Anderungen des Speiseplans behalten wir uns vor.
Speisen enthalten Zusatzstoffe und Allergene und von uns zusitzlich verwendete Bio-Produkte diese konnen Sie in den separaten Aushangen einsehen.

Alle Gerichte nur so lange der Vorrat reicht!!

Stand 01.01.2026




